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UsBewrTaj 6p. 087623/4 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha 6apatenort : JKIM Bogosop H. UnunaeH
Appeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHcKa srpaga Mankpen

daTtym Ha 3emarbe: 19.04.2023
Aatym Ha npuem: 19.04.2023

3a NUeHe 3a TeCTupare Ha ¢H3MHHO-XEMMCH8 aHanwusza.

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 087623 X

MponpaTHo nucmo (6p, gatym): /

| BoBea: Ha aeH 19.04.2023 roavHa, oBnacteHOTo nuue HUKona LIBETKOBCKM U3BPLUKM 3eMakbe Ha NPUMEPOK BoAa

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoLu: BosaTa 3a Nnuere e 3eMeHa 04 YellMa Bo KyjHa 8o MpaauHka ,loue
Jenyes”, OnwTtnHa NAMHAEH.

Il Npumepounte ce 3emeHU COrNacHO NaaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npyumMmepoLM.

IV CraHpapan v metoam sa 3emarbe Ha npumepoun: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarse Ha
npumepoumn Boaa 3a nuerbe of, NPeYUCcTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMM.

V [lononxysarba, OTCTanysakba MM UCKNYUYBakba Of, METOAOT U 04, NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — MpaguHka ,loue fenves”, OnwruHa UnuHpeH.

| Bo cuna od: 20.06.2022e,

— (Mme, TproecKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTBo)
MepHa CoobpasHocr
Wa. _ r
A. 6poj Napamerpm Tecr metop Pesynrar og Heogpe paHUYHKU 3aposonysa/
UCNUTYBAaHETO AeHocT BpeAHOCTH NMpudarnuso/
b He 3agosonysa
087600423 | boja MKC EN SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40BoNYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3afoBoONyBa
Bryc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3a40BoONyBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3ap0B0NyBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU b 1,5NTU 3a4o0BONYBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,75 / 6,5-9,5 pH 3afo0BOAYBa
eAuHNLMU
MotpowyBsauka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,72 mg/L / 8 mg/L 3ajoBonyBa
En. cnpoBoanmeoct MHKC EN ISO 27888: 2007 671 uS/ecm / 2500 pS/cm 3agoBonysa
AmoHujak (NH,4) MKC I1SO 7150-1:2007 0,027 mg/L / 0,5 mg/L 3a0B0/YBa
H3darue: 1 Bepsuja: 4
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

TeeTnpannt

i BOHECT“ KN ,K”BOTHM MEC EN ISOAEC 17025

Food(=lab 5 7.8-02
’mm;_.,\;%;w M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE g &0
T (co akpeguTUpPaHO MOCTpUpPaHLE) MKC EN ISO/IEC Testing
17025:2018 -

Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,059 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyea

HutpaTh (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,0 mg/L / 50 mg/L 3apo0BoNysa

Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a00BONYBa

Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,051 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonyea

PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa

MCNWTYBaHWOT NPUMEpPOK TV 3a[0BONYBa KpUTEpUyMMTe 3a BapaHMOT napamerap cornacHo lpaBunHMKOT 3a 6e3beAHOCT W KBaNWTET Ha
BoAaTa 3a nvere (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHcKM ycnosu: O coHueso v 06nayHO O NPOMEH/AMBO [ BPHEK/IMBO 0O TemnepaTypa
HauuH Ha cknagupatbe:  NagunHuK

Temnepatypa Ha NaguNHKUK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MoCTp1parbeTo e U3BPLLEHO O CTPaHa Ha:

o Knuent o dya Nlab Hukona LiseTkoBCKM (CO akpeauTMpaHa MeToaa).... e den fovnreraarene —
/vime, npesume Ha IMLETO KOE ro U3BpLIMN0 MOCTPUpaHeTo /

& .2 ; oz /
Wapabotun: M-p Munuua Tpajkocuayz{?f/ﬁ%/@f?‘f/ |2 @94 Onobpun: dpocuHa Cacoseka.... /- L .......
/vme, npesume, notnuc / / . "4 v/ [ume, npesume, NOTNM

Natym(un) Ha nsseaysarbe Ha 1aboOPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTH : 19.04.2023-24.04.2023
[aTtym Ha usgasarbe Ha usBewwTajot: 24.04.2023

Co * ce D3HaYeHyBa HEAKPeAWUTHPaH METos,

**Kora KAMHeToT He Bapa w3jasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoAPeaeHoCT, BO CUTE APYIV CyYau MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecMeTyBa BO Pe3yATaToT camo no Gapare Ha KAWeHToT.

*#% o 03HAUYBAAT METOAM KoM ce AoBuenn o cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja ®ya flab uma cknydeHo Qorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTteoTo Ha ANTY dyp Mab 4O0-Cronje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBabe Ce U3BPLUYBaAaT HENPUCTPacHo U
BO cornacHocT co baparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oA/lyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06GjeKTUBHM AOKa3W 2
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OAJIYKUTE HE MOMKAT A3 BAMjaaT APYrM UHTEPECK WMAKN APYTU CTPaHU U HUKLp
HEMa npaso ga BAujae Ha BpaboTeHMTEe BO OAHOC HAa PE3YATAaTUTE OJHOCHO HEeMa Nnpaso Ha 6uUNO KAaKBU BHATPELIHMW,
HagBoOpeLIHU, KomepuujanHu, PUHAHCUCKU M APYT BUA, NPUTMCOLM U BAWjaHuU]a.

3abenewxa Bp. 1: PeayntatiTe o4 TECTOBWTE CE OGHECYBaaT Camo 33 MCNUTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKOA He cMee Aa Ce Penpogyuupa ocseH co
nucMeHa fo3sona Ha nabopaTtopujaTta v BO LENOCT.

3abenewxa Bp. 2: laBopaTopwjaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AO0CTaBEHW O NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a CnuTyBatbe.

3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopatopujaTa He HOCW OAFOBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouuTe.
3abenewxa Gp. 4: MasewTajor 0g nabopaToOPMCKOTO UCNUTYBAILE Ce U3JaBa BO cornacHoct co [P 7.8 M3sectyBarbe 3a pesyntati.

Jabenewxa bp. 5: fokonky kavenTor 6apa wasewTajoT of NabopaTopMCKO WCNWTYBakbe Aa coapu w3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHo NpaBWio 3a AOHEecyBarbe Ha O4NyKa 3a u3jaea 3a coobpasHoct. OBa npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
[OHecyBare 04/1yKa W W3jasa 3a coobpa3sHocT U racu:

Npaeuno Ha 6UHapHa oANYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKatbe Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOCT € NOA rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3aa0B0nyBa" WK

- U3MepeHaTa BpefHOCT e Haj rpaHMuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa “

COTNACHO BaMEUYKMOT NPABUIHWK Ha HALMOHA/IHOTO 3aKOHOLABCTBO.

3abenelwka bp. 6: CUTe aKpeAUTMPaHM METOAM OA OMCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha el ctpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. J
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oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U ﬂHJAI’HQCTHKA HA

BONECTU KAJ {MBOTHU

MU3BELUTAJ O NABEOPATOPUCKO UCNUTYBAE
(co akpeguTupaHo moctpuparse)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yA. ,,Bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakefoHuja

Agpeca Ha BbapaTtenot : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnnHpeH

daTtym Ha 3emarbe: 19.04.2023
Jatym Ha npuem: 19.04,2023

U3sewrTaj 6p.087623/4

MukpobuonollKka aHanusa
Mme Ha bapaTtenort : JKM Bogosopa H. UnuHaeH

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnurysarbe: 087623
MponparHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeen: Ha neH 19.04.2023 roavHa, oBNacTeHOTO Auue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUIKM 3eMatbe Ha NpUMepoK Boaa
~~. 33 NUerbe 3a TeCTUpare Ha MUKPOBMONOLLKa aHaNu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha Npumepoun: Boaara 3a nuerse e 3eMeHa o/, Yellima BO KyjHa Bo paguHka ,loue
Oenues”, OnwTuHa UnuHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3emeHM COFNACHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV Cranpapau M metoau 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouuM 3a
MUKPOBKMONOLLIKA aHanusa.

V [ononHyBaka, OTCTanyBakba WK UCKYYyBakba 04, METOAO0T U 04 NAAHOT 3a 3emMare Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — NpaguHka ,loue Aenues”, OnwtuHa UnuHAEH.
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOAMYECTBO)

a—L CoobpasHoct
WUg. 6poj Pesynrar og, MEpia FpaHu4HM 3aposonysa/
MNapametpu Tect meTog, Heoapege-
UCNUTYBaHETo ocT +# BpPeaHOCTH Npudatnuso/
" He 3ap0BO/YBa
087600423 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konudopmum 6aktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
E.coli MHKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
LipeBHM eHTepOKOKM MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
CynduTopeayuypaykm MKCEN ISO 26461-2 | Q cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHU3MK MHKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBoNyBa
Ha KynTypa 22°C
BpoeH:e MMKPOOPraHU3IMK MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3a40B0ONYBA KpUTepuymuTe 3a 6apaHWOT napamerap cornacHo MNpaBUNHKUKOT 3a 6e3beaHoCcT U
KBa/IUTET Ha BoZaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwunor 1 v Mpunor 4)

rﬁadauue: 1

I Bepswja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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YA NNAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA —
BONECTHU KAJ UBOTHW MEC EN ISOAEL 17025

gxﬁi}{ﬁ;‘[&lﬂb 06 7.8-02 /%
M3BELUTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE @ ’

(co akpeguTMpaHO MmocTpUparse) MKCEN ISO/IEC
17025:2018

BpemeHCKu ycnoBu: O coH4eBo O 0B6na4HO v MNPOMEH/MBO [ BPHEXAWBO [ TemnepaTypa
HauyuH Ha cknagupatbe:  NafuaHuK
Temnepatypa Ha NaAWNHUK 3@ TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupatbeTo e M3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha:

o ®ypa 1ab Hrkona LiBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa meTtoaa)f........ e (TR
/rme, npeaume Ha NMLLETO KOe o U3BPLIM/IO MOCTPUPaHbETOo
‘\._\

. BOMC Te

Z
O,u,aﬁpwn AHpapea BolUKoOcKa... 8
/vime, npesaume, nm‘nmc/

W3pabotun:EneHa lopruescka.....\A-
/ume, npesume, I'IOTI'IMC/

- QN

[Jatym(u) Ha n3segysarbe Ha nabopaTopuckuTe aHTHBH.OC_TV.II::I 19.04.2023 - 22.04.2023
[Jatym Ha uspaBarbe Ha u3BewTajot: 24.04.2023

Co * ce 03Ha4yea HeaKpeaUTUPaH MeTos,

**Kora KAMHeToT He Gapa M3jaBa 3a cooBpa3HOCT BO U3BELWTAJOT CE M3BECTYBa MEPHaTa HEOAPEeAEHOCT, BO CUTE APYrM Cy4an MepHaTa HEOAPeaeHocT, ce
NpecmeTyBsa BO Pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KAMEHTOT.

**% co p3HAYyBaaT METOAM KOW ce aoBuenu og cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Pya N1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copabotka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakoeogcTeoTo Ha AMNTY ®ypa lab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa cuTe akTUBHOCTM 3a MCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapawata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTUBHM AOKasuW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM U BP3 OANYKMTE He MOXaT Aa BAKMjaaT APYrM UHTEPeCH WAM JPYrvu CTPaHW U HUKO]
Hema npaso ga BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OZHOC HA PeE3yNTATMTE OJHOCHO Hema npaso Ha 6uNO KakeBW BHATPELUHM,
HaABOpPELWHU, KoMmepuujanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUS NPUTUCOLM U BAKjaHKja.

Jabenewxa Bp. 1: Peaynratute 0f TECTOBWTE Ce OOHECYBAaT Camo 3a UCNWTyBaHuTe npumepouw. 0BOj NPOTOKON He CMee fa ce penpoayuupa OCBeH co
nMcMeHa 4o3eona Ha nabopaTopujaTa v Bo LenocT.
3abenewwna bp. 2: flabopaTopwjaTta He oAroBapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE A0CTABEHU O NOAHOCUTENOT Bo BaparbeTo 3a MCNUTYBatbe.

3aBenewka Gp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3eMatbe Ha NpMmepoLuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepouuTe. -

3abenewna Ep. 4: MssewTajoT o NabopaToOPUCKOTO MCNUTYBALE Ce U34aBa BO cornacHoct co MNP 7.8 Uzeectyeatbe 3a peayntaTu.

3a6enewna bp. 5: [lokonKky KaveHToT Gapa W3sewTajoT 04 NabopaTopucKo MCNWTYBarbe A3 COAPMM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranysa
COrNIacHO NPaBuno 33 AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct, OBa NpaBUNo @ BO COrNacHoCT co Tovka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boauy 32
LOHECYBaHe OANYKa M M3jaBa 33 cooBpa3HoCT U rhacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa oANYKa 33 e4HOCTABHO npudakarbe Kora:

- U3mepeHaTa BPeAHOCT e NOoA rpaHMuata Ha npudarkaree AL=TL— ,3agoBonysa” unu

- W3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rparHuuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3anoBonysa *

COr/IACHO BAMEYKMOT NPABUAHUK Ha HALMOHANHOTO 338KOHOAABCTRO.

3abenewxa Bp. 6: CUTe aKpeAUTMPaHK METOAW OfL ONCEroT Ha akpeauTaLmja ce objaseHn Ha seb ctpaHata www.larm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222
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